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Menu Franciaconrta
VENERDI A CENA, SABATO A PRANZO E A CENA, DOMENICA A CENA

Comprende
Coperto, acqua trattata naturale e gassata, vino bianco e rosso Selezione PNGroup (12), caffé

— 2 portate — — 3 portate —
35,00 € 42,00 €

ANTIPASTI
Vaporata di calamaretti* su crema di patate, olive e datterini (2.4,689,12,13,14)
Code di gambero* cbt, gazpacho e primizie dell'orto (2.69,12)
Magatello di vitello, tonnata e verdure marinate (3.4,6,7,9,10,12)
Melanzana brasata, sfera al basilico, pomodorini e burrata (1,36,7.89)

PRIMI PIATTI
Risotto mantecato al San Marzano, gamberi e stracciatella di bufala (2,3.4,6,7,9,12)
Gnocchetti caserecci con dadolata di pesce spada*, pesto di rucola e pomodori secchi (1,3.4,6,7.9,10,12)
Risotto ai funghi porcini* con cialda di grana padano (3,679
Fusillone di Gragnano IGP con zucchine in doppia consistenza e ricotta salata (1,3,6,7.9,10,12)

SECONDI PIATTI
Ricciola in bellavista* con asparagi confit, salsa al Franciacorta e purea di carote (2.34,6,7.9,12,14)
Saku di tonno rosso*, riduzione agli agrumi e insalata cinque cereali* (1,234,67.9,14)
Tagliata di puledro Ricetta 1984 (6,9,12)
Filetto di maialino* in crosta di stravecchio, pepe verde ed erbette all'olio (36,7.9,10,12)






