
Menù pausa pranzo completo € 20,00 
Menù pausa pranzo solo primo € 14,00 

Menù pausa pranzo solo secondo € 16,00 

Comprende Coperto 
Acqua trattata naturale e gassata, vino bianco e rosso di nostra selezione 

Caffè

Lunedì 22 Aprile 2024 
Risotto con crema di spinaci, riduzione al Franciacorta e semi di lino tostati                   
Scialatielli a.o.p. con dadolata di spada e pomodorini                                      
Gnocchetti con salsa di pomodoro ed origano                        
Caramelle di pasta fresca alla bresciana       
Vellutata di carote e crostini di pane        

Lombata di cavallo alla senape con biete e cremoso di verdure                                
Merluzzo con vongole, patate, zucchine e salsa al prezzemolo     
Arista alla piastra con patate rustiche        
Frittata ai formaggi con misticanza        
Tacchinella con rucola e scaglie di grana

Martedì 23 Aprile 2024 
Risotto al pomodoro, code di gamberi, burrata e polvere di olive                                     
Fusilli al ferretto con crema di melanzane affumicate, provola e crumble di 
guanciale  
Chicche di patata con crema di formaggi       
Panzerotti ricotta e spinaci con burro fuso e salvia      
Vellutata di patate crostini aromatizzati       

Burger di vitello, cipolle rosse caramellate e salsa cheddar    
Orata ripiena all’ortolana, crema di carote e purea di barbabietola   
Battuta di puledro con patate arrosto        
Frittatina alle verdure con insalatina        
Porchetta affumicata con finocchietto marinato

Mercoledì 24 Aprile 2024
Chiuso

Scialatielli cacio, pepe e carciofi fritti

Ombrina cbt al latte e zenzero, crema di rapa rossa, polpetta di patate al 
rosmarino e 

germogli  

Fesa di tacchino alle verdure , crema di sedano,julienne di peperoni 
all’aceto di lamponi

Roulade di tacchino ripieno alle nocciole e castagne , crema mantovana e 
riduzione curtefranca



Menù pausa pranzo completo € 20,00 
Menù pausa pranzo solo primo € 14,00 

Menù pausa pranzo solo secondo € 16,00 

Comprende Coperto 
Acqua trattata naturale e gassata, vino bianco e rosso di nostra 

selezione Caffè

Giovedì 25 Aprile 2024
Menù a la carte e fissi

Venerdì 26 Aprile 2024
Risotto al limone con calamaretti e biete                             
Orecchiette cacio e pepe con pesto di pistacchio                                                            
Gnocchetti di patate all'amatriciana        
Giganti di pasta fresca ai porcini con crema al rosmarino     
Vellutata di zucchine e crostini aromatizzati       

Polpette di vitello all’amatriciana con purea di broccoletti    
Pesce spada in crosta di zucchine e pomodoro, salsa basilico e morbido 
di patate 
Polletto speziato e patate saporite        
Frittata alla diavola con misticanza                                                                                                  
Fettine di mortadella e formaggella di montagna

Contorno
Spinaci al burro (3,7) * - Verdure alla griglia - Misticanza di insalata (12) 

Menù piatti unici
Menù tagliata di puledro (6,9,12)  
Menù tagliata di manzo (6,9,12)

Vini extra menù
Spumante di nostra selezione - bottiglia 0,75l  (12) 
Spumante di nostra selezione - bicchiere 0,15l  (12) 

Scialatielli cacio, pepe e carciofi fritti

Ombrina cbt al latte e zenzero, crema di rapa rossa, polpetta di patate al 
rosmarino e 

germogli  

Fesa di tacchino alle verdure , crema di sedano,julienne di peperoni 
all’aceto di lamponi

Roulade di tacchino ripieno alle nocciole e castagne , crema mantovana e 
riduzione curtefranca

       € 4,00 

€ 20,00
€ 25,00

€ 15,00
€ 4,00 
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